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La soupe de légumes à la citrouille
Simon, de GS, a apporté des citrouilles. 
Avec la grosse citrouille nous avons fait de la soupe.
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Pour couper la grosse citrouille,

il faut un grand couteau.
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Toute la classe prépare la soupe :



 Laver les légumes.
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Eplucher les carottes et la pomme de terre.
Couper le poireau et le céleri avec des petits ciseaux.
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 Ajouter du sel et de l’eau.
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  Faire cuire.


        Mixer.
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Dans notre soupe nous avons mis :


de la citrouille


1 poireau


1 pomme de terre


1 tomate


2 carottes


1 navet


1 courgette


1 oignon


1 branche de céleri


du sel


de l’eau








Couper la citrouille, les carottes et


La courgette en petits morceaux.





et


……Manger !








Mettre les légumes en petits morceaux dans un faitout.


Ajouter du sel et de l’eau.











